
Menu du 31 décembre au diner 
Repas en 6 services

Carpaccio de St Jacques marinées aux agrumes
***

Marbré de foie gras de canard, poires & pain d'épices
***

Filet de turbot sauvage en croûte de duxelles de
champignons / velouté de cresson

***
Canon de filet de bœuf Français et local / sauce aux

morilles / finger de polenta au vieux comté / carottes
glacées

***
Cromesquis de brie fermier aux fruits secs

& chicons
***

Palet mousse praliné & noisettes / marmelade au citron
vert / biscuit aux noisettes 

Soirée prolongée mais sans animation ni danse

MENU À 98,90 €
Boissons non incluses – Service compris


