MENU DU 1*JANVIER

* AMUSES BOUCHES

POUR UNE MISE EN APPETIT

MEDAILLON DE FOIE GRAS

cuisson basse température au homard
et pommes carameélisées et son chutney

NOTRE MENU CONTINUE AVEC

// RISOTTO DE SAINT-JACQUES
— sauce beurre agrume et petits legumes
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FILET DE BOEUF
sauce au foie gras ecrasé de pomme de

. terre au truffe et petits legumes
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- = CROUSTILLANT DE BOUILLE
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l DE CAUQUIGNY
: aux pommes carameélisées

* POUR FINIR

— LA SURPRISE DE L'ANNEE 2024

55€ par personne hors boissons

& pour toute réservation : 50% d'arrhes seront demandés
uniquement par cheque ou especes. En cas d'annulation,
une carte cadeau vous sera remise en échange.

S Réservation 02337118 96
"{/.:\K, UNIQUEMENT 06 77 5270 27

» ar téléphone: 06 09 57 34 81
Le Liberty d J




