MENU DE NOEL

AMUSES BOUCHES

NOTRE MENU COMMENCE PAR UN

MEDAILLON DE FOIE GRAS

cuisson basse tempeérature au homard
et pommes carameélisées et son chutney

CONTINUE AVEC DES

NOIX DE SAINT-JACQUES

sauce lait de coco et mangue, mousseline
de potimarron et petits legumes

OU UN

SUPREME DE CHAPON

cuisson basse température, squce aux
morilles, mousseline de patates douces
et petits legumes

ET SE TERMINE PAR
LA SURPRISE DE NOEL

55€ par personne hors boissons

pour toute réservation : 50% d'arrhes seront demandeés

uniquement par chéque ou espéces. En cas d'annulation,

une carte cadeau vous sera remise en echange.
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