
Mise en bouche 
 Cocktail des Amoureux et ses mignardises

    (Crémant*, soupçon de gingembre, framboises, fruits rouges) 

 Entrée 
 Foie gras décliné en 3 façons

(crème brûlée, chou chantilly, en tranche avec son chutney)
ou

Velouté d’endives et son trio de Saint-Jacques poêlées

Pause fraîcheur 
 Sorbet pommes et sa liqueur normande

Plat  
 Tournedos à la bordelaise et ses pommes dauphines

ou

Saint-Jacques poêlées, purée de patates douces et chips de lard

Dessert
Coeur passion

MMenuenu SSaintaint V Valentinalentinde lade la

*L
’a

bu
s 

d
’a

lc
oo

l e
st

 d
an

ge
re

ux
 p

ou
r 

la
 s

an
té

. A
 c

on
so

m
m

er
 a

ve
c 

m
od

ér
at

io
n.

8, place du Général de Gaulle • CHERBOURG 
Réservations 02 33 22 78 97  

59€
hors boisson

14 février 2024


